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Die Wasserferienwelt am Rande der
Furstenstadt Putbus ist der ideale

Ort fiir Eure Tagung, ein Seminar

oder eine kreative Auszeit.

Grole Familienfeiern, ausgedehn-
te Seminare oder kleine intensive
Arbeitsgruppen - je nach Bediirfnis
und Vorstellung organisieren wir

Euch das passende Rahmenpro-

gramm. Unsere Wasserferienwelt
bietet Euch alles, was von einer
modernen Veranstaltungslocation

erwartet werden darf:

gute technische Grundausstattung,
Restaurant mit regionaler Kiiche,
kompetentes Personal

und nicht zu vergessen, die traum-

hafte Lage direkt am Wasser




HAUS SEEADLER

Das erfahrene Team unseres
Restaurants Kormoran steht Euch
bei der Planung, Vorbereitung und
Durchfihrung Eurer Feier gern zur
Verfiigung und nimmt Eure Anre-

gungen und ldeen gern entgegen.

Unsere Kiiche des Restaurants Kor-
moran ist, ob im Tagesgeschéaft oder
bei der Zubereitung Eures Buffets,
in erster Linie beeinflusst durch den
zentralen Standort im Biosphéaren-

reservat Siidost-Riigen.

Die Produkte, die wir fir Euch
liebevoll frisch zubereiten, stammen
groBtenteils aus der Region und
sind sorgfaltig aus dem saisonalen
Angebot der Fischer, Jager und

Landwirte ausgewahlt.

RESTAURANT KORMORAN

Der Kreis unserer Produzenten
steht fir umweltvertraglichen Obst-
und Gemiiseanbau, nachhaltige
Bodden-Fischerei und Forstwirt-
schaft, sowie fiir artgerechte Tier-
haltung, alles im Sinne der behutsa-
men Nutzung und dem Erhalt dieser

wunderbaren Kulturlandschaft.

Selbstverstandlich achten wir bei
der Zubereitung auch auf Eure

individuellen Wiinsche.

So steht fiir unsere Buffetgestal-
tung eher saisonales Angebot und
regionale Qualitat und Frische der

Produkte im Vordergrund.



VERANSTALTUNGS-
RAUME

VERANSTALTUNG
IN SCHONSTER
Wels

KORMORAN KORMORAN HAUS SEEADLER
WINTERGARTEN RESTAURANT FESTSAAL

ca. 50 m? ca. 130 m? 100 m?

bis 25 Personen 50 bis 70 Personen 25 bis 50 Personen

grofler Wintergarten im Gastraum unseres grofler Festsaal mit Auf3en-

Restaurant Kormoran Restaurants Kormoran terrasse und wunderscho-
als ,geschlossene nem Blick hiniiber auf den
Gesellschaft.“ Greifswalder Bodden



BESTUHLUNG

RESTAURANT KORMORAN WINTERGARTEN

Block 16 Personen* Block 39 Personen* U-Tafel 25 Personen*

Block 18 Personen* U-Tafel 28 Personen*

Block 20 Personen* T-Tafel 25 Personen* Tafel 14 Personen*

Bereitstellungspauschale mochtet, ist die mietfreie Nut- “Es sind weitere Bestuhlungen
Restaurant exklusiv: zung mit einem gastronomi- im Raum vorhanden,
] ) jedoch in der Skizze nicht
schen Mindestumsatz an Speisen  dargestellt.
Wenn Thr das Restaurant oder und Getrianken verbunden.

den Wintergarten fiir Thre Ver-
anstaltung exklusiv buchen



BESTUHLUNG

Block bis 50 Personen
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Stehtische bis 32 Personen

FESTSAAL

Stuhlreihen bis 50 Personen

L

Parlamentarisch bis 15 Personen

*Es sind weitere Bestuhlungen
im Raum vorhanden,

jedoch in der Skizze nicht
dargestellt.



BESTUHLUNG

RESTAURANT KORMORAN GASTRAUM

Tafel bis 14 Personen* Tafel bis 12 Personen*

*Es sind weitere Bestuhlungen
im Raum vorhanden,

jedoch in der Skizze nicht
dargestellt.



DIE WASSERFERIENWELT
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BUFFET
VARIANTEN

aus unserem

RESTAURANT KORMORAN

LUNCH-BUFFET

»KORMORAN?*

- Fischsuppe nach Lauterbacher Art
mit Rapsél und Pernod

- Wildkessel vom heimischen Wild

mit Kriutern

dazu servieren wir
- hausgebackenes Brot,
Brotchen und Laugenbrezeln

kokok

- Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
auf Rahmspinat und Basmati-Duftreis

- Geschmorte Rinderbickchen
mit Ofengemiise und Kartoffelpiireé

- Saftig gebratenes vom Hofgefliigel
mit Rosmarindrillingen und Baked Beans

kokok

Kaffee- und Kuchentafel mit
- Apfelblechkuchen
- Kisekuchen
- Windbeuteltorte mit Friichten
- Filterkaffee

BRUNCH

»WAS IHR WOLLT...“

- Riucherfisch vom Lauterbacher Fischer
. Eingelegtes Gartengemiise
- Kleine Wurstelei —
verschiedene aufgeschnittene Wurstwaren
- Grof3e gemischte Schinkenplatte
- Kiseplatte mit Trauben
- Marmeladen, Honig und Nutella

dazu servieren wir
- hausgebackenes Brot,
Brotchen und Butter

*kk

- Fischsoljanka
nach Art der Stahlbroder Fischer
- Blumenkohlrahm
mit scharfem Thaicurry

*kk

- Schmorbickchen vom Ochsen mit Gemiisepfanne

und Kartoffelstampf

- Pochiertes Lachsfilet unter der Kriuter-Senfkruste

auf Gemiisestroh
- Saftig gebratenes Hofgefliigel

auf Rosmarinkartoffeln und sommerliches Ofengemiise

*kk

- Putbusser Quarkmousse
mit frischen Friichten der Saison
- Hausgemachte Creme brilée
- Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce
- Filterkaffee



BUFFET 1

+~VOR UNSERER HAUSTUR*

- Heiflgerducherte Lachsstremel
- Eingelegtes Gartengemiise
aus der Gartensparte “Frohe Zukunft“
- Leberwurstpraline im Pumpernickelhemd
- Grofle gemischte Schinkenplatte

- Saisonale Gartenspartensalate

- Marinierte Wildkriuter von unseren
Wiesen und Wildern
- Kartoffelsalat mit Speck
- Waurstsalat

dazu servieren wir
- hausgebackenes Brot, Brotchen
und feine Aufstriche

kokok

- Fischsoljanka
nach Art der Lauterbacher Fischer

kokok

- Schmorbickchen vom Hofrind mit Gemiisepfanne
und Kartoffelstampf
- Usedomer Dorschfilet unter der Kriuter-Senfkruste
mit gebackenem Chicorreé
- Penne al Arrabiata
(vegetarisch)

kokok

- Poseritzer Vanilletraum
mit frischen Friichten der Saison
- Hausgemachte Creme brilée

- Schokoladenkuchen

-12 -

BUFFET 2

~WAS DER CHEF GERNE ISST*

- Zweierlei Tatar von Lachs und Matjes
- Gefiilltes Carpaccio vom Hochlandrind
- Feiner Hirtensalat mit Feta
- Salat Caprese
- Wildkrautsalat mit gebratener
Entenleber an Apfelchutney
- Kaltgerducherte Fischauswahl
- Brezel und Wildbeifler
dazu servieren wir
hausgebackenes Brot, Brotchen

*kk

- Leckere Karotten - Ingwersuppe
mit Rapsél und Kernen
- Eintopf von Stralsunder Fischen
mit Rucolapesto und Aioli

*kk

- Gebratener Kalbsriicken mit Pilzen in Rahm
dazu Kartoffelgratin
- Unter Kriuterkruste gebratenes Barschfilet
und Pastinakenpiireé
- Saftig Gebratenes vom Hofgefliigel
mit Rosmarindrillingen und asiatischem Gemiise

*kk

- Gebrannte Vanillecreme
- Zweierlei Schokoladenmousse
- Geschnittenes Obst
- Franzosische Rohmilchkiseauswahl
und Trauben
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BUFFET 3 GRILLBUFFET 1

»MITTELMEERFLAIR" »FLEISCH IST MEIN GEMUSE*

- Eingelegte Gemiise - Verschiedene Blattsalate
- “Ceasar’s Salad” mit frischem Gemiise und gerdsteten Pinienkernen
- Salat Caprese an Basilikumpesto
- Vitello tonnato
- Wildkrautsalat mit Ruccola und Parmesanhobel

*kk

- Serranoschinken mit Honigmelone - Antipasti und Salate
- Marinierter Orangenlachs - Gegrilltes mediterranes Gemiise,
mariniert mit kaltgepresstem Olivendl und
dazu servieren wir Balsamicoessig
- hausgebackenes Brot, Brotchen - Mozzarella an Strauchtomaten
- hausgemachtes Pesto
Hx - Kartoffelspecksalat
- Fleischer's Wurstsalat
- Hausgemachte Minestrone mit Réstbrot - Oma‘s Nudelsalat
- Krustentiersuppe ,,Crustace mit Zitronensl - Essigmariniertes Gemdiise
KKk KKk
- Gesottene Ochsenbrust mit Gremolata Vom Grill und vom Spief§
- Ofengemiise
- Gegrillter Gefliigelspief§ ,,Marengo* - Ganzes Ofen-Schwein
an warmen Gemiisesalat und Kartoffelschnee mit Schmorkraut
- Pochiertes Dorschfilet - Marinierte Nackensteaks
auf Currywurzelgemiise und Duftreis mit Kriuterbutter
- Bratwiirste aus hauseigener Produktion
rork - Gebackener Puter
- Grillkartoffeln mit Schmand
- Tiramisu
- Crema Katalana Hoxx
. Zitronencreme
- Mediterrane Rohmilchkiseauswahl Dessert

und Trauben
- Fruchtige Obstsalate
- grofles Dessertbuffet mit
eigenen Variationen
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GRILLBUFFET 2

~FEUER & FLAMME*“

Von unserer Frische-Station

- Eisberg, Tomate, Gurke, Zwicebel, Mais,

Kidneybohnen in Essig und Ol
- Tomatenscheiben mit Schnittlauch und Zwiebelwiirfel
- Bauernsalat mit Schafskise und Oliven
- Auswahl an Wurst- und Schinkenspezialititen
- Mecklenburger Heringsspezialititen
- Kriuterquark und Sour Cream
- Grofie Brotauswahl

- Kartoffelsuppe

mit Rauchlachsstreifen

* ok %

Vom Grill

- Ministeaks von Rinderhiifte
- Kleine Putensteaks
- Sateéspiefle von Hihnchenbrust und
Schweineriicken in Sesam
- Medaillons von Fisch auf Curry-Gemiisestroh
- Rosmarin-Wedges
- Backkartoffeln

- Basmatireis

Dessert

- Mousse Variationen
- Fruchtquark
- Obstspiefle
- Verschiedene Blechkuchen

GRILLBUFFET 3

»GRILLMEISTER*

Von unserer Frische-Station

- marinierte Blatt- und Kopfsalate mit Kriutervinaigrette

mit Tomaten, Gurken und Paprika

* ok Xk

Antipasti

- In Olivens! und altem Balsamicoessig marinierte Zuc-

chini, Auberginen, Paprika und Wiesenchampignons
- Geriucherter Schinken
von der Schneidestation mit Honigmelonenschiffchen
- Mozarella und Strauchtomaten mit
wiirzigem Basilikumpesto
- Grof3e Brotauswahl mit Tzatziki und Kriuterquark

* ok Xk

Aus den Suppentipfen
- Gazpacho andaluz - kalte Tomatengemiisesuppe
Vom Grill

- Marinierte Nackensteaks mit Kriuterbutter
- Bratwiirste aus hauseigener Produktion
- Grillmais und Grillkartoffeln mit Schmand

Von der Schneidestation

- Ofengebackenes Spanferkel mit Cole Slaw

und in der Riesenpfanne gebratene Rosmarinkartoffeln
Dazu reichen wir

- Toskanischen Nudelsalat
- Frischer Tomatensalat mit Olivensl
und roten Zwiebeln
- Kartoffelsalat mit frischen Lauchzwiebeln und
krossen Schinkenblittern

Dessert
- Eisgekiihlte Wassermelone

- Panna Cotta Creme mit Himbeermark
. Tiramisu
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FINGERFOOD

aus unserem

RESTAURANT KORMORAN

LOLLYS

Lolly von Parmaschinken, Paprika
und Frischkise

Lolly von Sesamcrepes, Rauchfisch
und Kriutercreme

Lolly von Maishihnchen mit Kokos-
Erdnusskruste

Lolly von Thunfisch und gerdstetem
Sesam

GEBACKENES

Mini-Wrap mit mediterranem Ge-
miise und Olivenélmayonnaise

Mini-Quiche mit Wurzelgemiise

und Schafskise

Mini-Zwiebelkuchen mit Kriuter-
schmand

Mini-Wrap mit asiatischem Gemiise
und Hithnchen

PRALINEN

Frischkisepraline mit getrockneter
Tomate und Ruccola

Gebackene Kisepraline im
Knuspermantel

Gefliigelleberpraline im
Pumpernickelmantel

KLASSIKER

Fruchtige Melone umbhiille
von Parmaschinken

Bruschetta mit Tomate und Olive

Backpflaume mit Cashewkern im

Speckmantel
Capresespiess trifft Basilikumpesto

Rollchen von Roastbeef und Zwie-
belmarmelade

GEBRATENES

Boddenfischbratlinge mit

Koriandercremefraiche

Kalbsfleischpflanzer] mit
Sardellendip

Wildes Riigener Boulettchen vereint

mit Rotkohlchutney

SUSHI
Hoso Maki Sushi vegetarisch

Temari Sushi mit Lachs aus dem

Rauch
Uramaki mit Avocado und Kaviar
Nigiri Sushi mit Thunfisch

Hoso Maki Sushi mit Ostseelach

DESSERTS

Mini — Brownie
Mini - Berliner

Beerenragout mit
Vanilleschaum

Creme Briilleé von Vanille,
Kaffee oder Limette

Portwein — Kirschen auf Pana Cotta
Topfenmousse im Himbeergelee
Tiramisu von Erdbeere und Kaffee

Nach Riicksprache fertigen wir auch gerne

Fingerfood speziell fiir Sie an.
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EURE %/oaégeét

in der Wasserferienwelt.

Besondere Anlasse verdienen be-

sondere Feiern! Eure Trauung kann
auch direkt bei uns stattfinden,

denn wir sind AuBenstelle des Stan-

desamtes Putbus.

In unserer Wasserferienwelt habt
lhr die Auswahl, je nach Gastezahl

bieten wir Euch unterschiedliche

Locations fiir Eueren groBen Tag an.

Unser sonnendurchfluteter, 100 m-
groBer Festsaal bietet 25 bis 50
Personen Platz und ist der perfekte
Ort fiir Eure Hochzeit.

Mit einer charmanten AuBenterras-
se und wunderschénem Blick auf
den Greifswalder Bodden und die
Insel Vilm wird der Tag garantiert

unvergesslich!

Das Restaurant Kormoran bietet
sich fir geschlossene Gesell-
schaften an - hier kénnen 51 bis 70
Personen fiir ihren eigenen Anlass
zusammenkommen. Unser Winter-
garten ist ein ganz besonderer Ort,
der kleineren Gesellschaften bis zu
25 Personen Platz bietet.

Uns ist besonders wichtig, dass Ihr
auf Eurer Feier eine unbeschwerte
Zeit genieBen kénnt - und ver-
wéhnen Euch deswegen gerne

mit einem persénlichen Service-
angebot. Auf Anfrage erstellen wir
Euch ein individuelles Angebot
mit Verpflegung und Ubernach-
tung. Das erfahrene Team unseres
Restaurants Kormoran steht Euch
bei der Planung, Vorbereitung und
Durchfihrung zur Seite und nimmt
natirlich Eure Anregungen und

Ideen auf.



AM dehéndlen 7&%

EURES LEBENS

HOCHZEITSMENU 1

Amuse-Bouche

* ok %

Terrine vom Wild nach Férsterart
an kleinem Salat

* ok %

Mecklenburger Fischeintopf
mit Ratatouille und Safran im wiirzigen Sud

* ok %

Kross gebratene Maispoulardenbrust
an Gemiisepolenta
und Blumenkohl ,,polnisch*

* ok %

Kleine Créme Caramel auf zweierlei Saucenspiegel
und Kaffeekirschragout

HOCHZEITSMENU 2

Amuse-Bouche

* ok %

Tranche von geriuchertem Entenbrustschinken
an dreierlei Salaten

* ok %

Zweierlei Paprikastippchen
mit warmem Lachstatar und Zuckerriibensirup

* ok %

Crépinett vom Rehriicken
auf gekriutertem Pilzgraupenrisotto

mit Rotkohlbillchen

* ok %

Gebackener Kisestrudel an Rucola
mit Tomatengelee

* ok %

Feiner Riiblikuchen
mit Rotweineis

HOCHZEITSMENU 3

Amuse-Bouche

* ok k&

Getriiffeltes Gefliigelleberparfait
in Madeiragelee und hausgemachter Brioche

* >k %
Feines Sellerieschiumchen
mit scharfem Thaicurry und Kartoffelchips
* k%
Angeldorsch im Kartoffelmantel

auf Tomaten-Knoblauchbutter

% >k ok

Rosa gebratene Tranche vom argentinischen Rinderfilet

auf gekriutertem Pilzrisotto
und Gemiisestrudel an karamellisiertem Rotweinjus

* k%

Portweinfeige und Brillant Savarin
im Pumpernickelmantel
an deftigen Marmeladen

X ok Xk

Lauwarmer Schokoladenkuchen
an Rapshonigeis
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LEINEN LOS!

Besondere Veranstaltung - besondere Aktivititen

Hochzeit oder Teambuilding, unsere
Segelschule bietet Euch besondere
Erlebnisse fir eine unterhaltsame
und abwechslungsreiche Veranstal-
tung, die lange in Erinnerung Eurer

Gaste bleibt.

Unsere Crew stellt Euch gerne
einen auf Eure Wiinsche zuge-
schnittenen Segeltérn zusammen.
Von Regatta- bis Sunsetsegeln ist

alles drin.

Mit den Segelkuttern kénnen gréBe-
re Gruppen gemeinsam mit einem
Skipper auf den Bodden hinausse-
geln oder die Insel Vilm umrunden,
mit unseren vier Folkebooten oder
den neuen sportlichen Airas kén-
nen kleine Wettfahrten absolviert

werden.

Ob entspannte Runde oder sport-
liche ambitionierte Regattafahrt, lhr

entscheidet.

Das gesamte Portfolio unserer
Segelschule findet lhr unter:

www.im-jaich.de/wassersport
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PREISE

TAGUNG FEIERN

PELSLES SN WS halber Tag 8 — 12 oder 13 — 17 Uhr 95,-
inkl. Technik
n echnt ganzer Tag 8 — 18 Uhr 175,-
Kaffeepause Kaffee und Gebick 9,50
Kaffee und Snacks 11,50
Tagungsgetrinke 2 Getrinke und Mineralwasser 9,50
Essen Mittag- oder Abendessen 3-Gang 39,-
Menii
inkl. 1 alkoholfreiem Getrink

Preise pro Person

1 Kaffeepause mit Gebick, 2
Tagungsgetrinke und Mineralwasser,
Mittag- oder Abendessen 3-Gang-
Menii inkl. 1 alkoholfreiem Getrink,
Tagungsraummiete inkl. Technik

Basic

Comfort 1 Kaffeepause mit Gebick, 2
Tagungsgetrinke und Mineralwasser,
Mittag- und Abendessen, mittags
Tellergericht, abends 3-Gang-Menii,
inkl. 1 alkoholfreiem Getrink,

Tagungsraummiete inkl. Technik

Preis pro Person / ab 15 Personen

109,-

Tagungsevent

Segelregatta

Preis pro Person / ab 8 Personen

ca. 3 Std Segeltorn

TRAUUNG

Festsaalmiete
App. miissen hinzu-
gebucht werden

Restaurantmiete
App. 10 + 11 miissen
hinzugebucht werden

Restaurant

Wintergartenmiete
App. 10 + 11 miissen
hinzugebucht werden

ab 24 Uhr

Keine Miete

die Mindestteilnehmerzahl ist zu
erfiillen.*

Preis mit Mindestumsatz abgegolten

die Mindestteilnehmerzahl ist zu
erfiillen.*

Preis mit Mindestumsatz abgegolten

die Mindestteilnehmerzahl ist zu
erfiillen.*

BEWIRTUNG

Menues
Preis p. Person

Buffet
Preis p. Person

Fingerfood
Preis je Stiick

TECHNIK

+ Personalgebiihr je angefangener 150,-
Stunde

3-Gang-Menue 45,-
4-Gang-Menue 55;-
5-Gang-Menue 65,-
alle aufgefithrten Buffetoptionen 59,-
alle aufgefiithrten Sorten. ab 3,-
Bei Mindestabnahme von

10 Stiick pro Sorte.

Festsaal

im Festsaal | bis 25 Personen inkl. Bestuhlung 190,-

bis 50 Personen inkl. Bestuhlung 240,-
auf dem ohne Giste-Bestuhlung 150,-
Freigelinde

Beamer

inkl.

Leinwand X x X cm,
Beamer LG (VGA, 2xHDMI)

festverbaute Hi-Fi-
Anlage

Anschliisse: Aux, USB, Chinch

*Wird die Mindestteilnehmerzahl fiir Eure Wunschlocation nicht

erfiillt, kénnt Thr trotz dessen Eure Veranstaltung durchfithren. Jedoch

miisst ihr dafiir den Preis einer Veranstaltung mit entsprechender

Mindestteilnehmerzahl zahlen.
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FAQ / HAUFIGE FRAGEN

Terminvereinbarung

Termine fiir Tagungen und Veranstaltungen, welche am Tag
stattfinden, kénnen iiber das gesamte Jahr gebucht werden.
Feierlichkeiten in den Abendstunden sind in den meisten
Fillen nur auf8erhalb der Hauptsaison méglich, da hierfiir Ap-
partements zugebucht werden miissen. Die Unterkiinfte liegen
direke tiber der Veranstaltungslocation. Bei Buchung von 1 bis
2 Nichten berechnen wir einen Aufpreis. Eure Veranstaltung,
Tagung oder Feierlichkeit sprecht Thr mit unserem Rezeptions-
team ab.

Bei Feiern miissen jeweils Unterkiinfte gebucht werden:

Festsaal

bis 50 Personen

Dariiberliegende Appartements 3, 4 und 5 miissen bei einer
Feierlichkeit dazu gebucht werden.

Land-Appartement 3 C + 5 C

... verfiigt iiber zwei separate Schlafriume fiir vier Personen,
Badezimmer, Giste-WC, im Wohnbereich gibt es eine Couch
zur Aufbettung fiir weitere zwei Personen.

Land-Appartement 4 A

... verfiigt iiber einen separaten Schlafraum fiir zwei Personen,
Badezimmer, Giste-WC, im Wohnbereich gibt es eine Couch
zur Aufbettung fiir weitere zwei Personen.

Restaurant Kormoran

ab 50 Personen

Dariiberliegende Appartements 10 und 11 miissen bei einer
Feierlichkeit dazu gebucht werden.

Design-Appartement 10

... Maisonette-Appartement — 3 Ridume auf 2 Etagen.

Zwei Schlafriume mit Doppelbetten, Badezimmer und ein
Wohnraum mit Aufbettung fiir zwei Personen (Schlafcouch).

Design-Appartement 11

... Maisonette-Appartement — 3 Rdume auf 2 Etagen.

Zwei Schlafriume mit Doppelbetten, Badezimmer, Giste-WC,
und ein Wohnraum mit Aufbettung fiir zwei Personen (Schlaf-
couch).

Gibt es eine Sperrstunde?
Wir bitten Euch, ab 22 Uhr die Lautstirke zu drosseln. Ab 24
Uhr erheben wir je angefangener Stunde 150€ Personalgebiihr.

Wie werden die Getrénke berechnet?

Getrinke werden bei uns nach Verzehr berechnet. Eine Preis-
liste ist in unserem Restaurant oder auf unserer Homepage
einzusehen.

Welche Getrénke stehen zur Auswahl?

Wir fithren alle gingigen Soft-Getrinke, Heifgetrinke,
Fassbier, verschiedene Flaschenbiere und internationale Wein-
spezialititen — bitte wihlt aus unserer Getrinkekarte.

Kann ich eigene Getréinke mitbringen?

Nein — Unsere Restaurant-Crew versucht Euch alle Wiinsche
zu erfiillen, jedoch miisst Thr mit den Produkten aus unserer
Karte vorlieb nehmen.

Miissen Kinder den vollen Buffet-Preis bezahlen?
Kinder bis 6 Jahre sind frei. Kinder iiber 6 Jahre werden wie
Erwachsene berechnet.

Wo gibt es Parkméglichkeiten?

Auf unserem beiliegendem Arealplan sind die Parkméglich-
keiten fiir Eure Giste eingezeichnet. Diese liegen alle in einem
Abstand von nur wenigen Gehminuten.

Kénnen wir uns in der Wasserferienwelt traven lassen?
Ja — wir sind AufSenstelle des Standesamtes Putbus.

Kennen sie gute Hochzeitsfotografen/innen?
Auf Nachfrage empfehlen wir Euch gerne Fotografen aus
unserer Umgebung.

Wo kénnen wir Dekoration und Blumen bestellen?

Wir bitten Euch, selbst Servietten, Blumen und Tischgestecke
zu bestellen. Gerne dekorieren wir nach Euren Vorgaben.

Bei folgenden Floristen in der Nihe konnt Thr Blumen be-
stellen: De Blomenpott Bahnhofstrafle 18, 18581 Putbus
038301/60774

Bei welchem Konditor bekomme ich

meine Hochzeitstorte?

Mit unseren Confiserie-Partnern erstellen wir gerne ein An-
gebot fiir Thre Hochzeitstorte. Fragt uns einfach.

Kann ich Kuchen selbst mitbringen?
Nein — Unsere Restaurant-Crew versucht Euch alle Wiinsche
zu erfiillen.

DJ und Musik

Ein DJ und Alleinunterhalter ist erlaubt, jedoch bitten wir
darum auf zusitzliche HIFI-Technik zu verzichten, sowie auf
Beriicksichtigung der Lautstirke ab 22 Uhr.

Wie sind die Zahlungsmodalitéten?

Wir bitten um eine Anzahlung von 50 % des kalkulierten Auf-
tragswertes bei Buchungsbestitigung. Nach Eurer Feier erhaltet
Thr eine Abschlussrechnung der Veranstaltung per Email oder
Post. Bezahlen kénnt Thr entweder Bar, per EC-Karte oder be-
quem per Uberweisung.

Personenzahlen?
Die Personenanzahl miissen bis 7 Tage vor Veranstaltungster-
min fest angemeldet werden

Was beinhalten die Preise?
Alle Preise inklusive Service, Raummiete, Endreinigung, Ener-
gie und der gesetzlichen MwSt.

Preisénderungen
Wir behalten uns vor, bei Preisanpassung unserer Lieferanten
oder anderen Unvorherschbarkeiten den Preis anzupassen.

Stornierung

Bei Stornierungen ab Zeitpunkt des Zustandekommens eines
verbindlichen Veranstaltungsvertrages bis 42 Tage vor Anreise
wird eine Bearbeitungsgebiihr in Héhe von 15,- EUR pro ge-
buchtem Objeke fillig.

Danach gilt folgendes:

bis 21 Tage vor Anreisetermin 45% des Leistungspreises

bis 14 Tage vor Anreisetermin 60% des Leistungspreises

bis 7 Tage vor Anreisetermin 80% des Leistungspreises

ab 6 Tage vor Anreisetermin 90% des Leistungspreises

Genavue Absprache

mit unserem Restaurant Kormoran beziiglich des Biiffets, Ge-
trinke & Deko erfolgt erst nach Eingang der unterschriebenen
Bestitigung, da bei eventueller Absage der Zeitaufwand zu
grof$ wire. Wir bitten um Verstindnis.

AGB
Die vollstindigen AGB findet Thr unter
https://www.im-jaich.de/agh
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